
AUYL — Медеу шатқалындағы нео-номадтық мейрамхана.



Бұл — сәулетшілердің, суретшілердің, қолөнершілердің, дизайнерлер 
мен креативті продюсерлердің шығармашылық ынтымақтастығының 

жемісі. Біз бірлесе отырып, гастрономия мен перформанс тоғысындағы 
бірегей иммерсивті кеңістік құрдық. 

Бауырсақ, балқаймақ / Баурсаки, балкаймак 1500

Тандыр нан, күнжіт / Лепешка из тандыра, кунжут 1200
Самса және қызанақ сальсасы / Самса и сальса из томатов

– жылқы еті, қозы еті / конина, ягненок 1900
– асқабақ, батат, жусай / тыква, батат, джусай 1900
– саумалдық, қырыққұлақ, сулугуни ірімшігі/ 
шпинат, папоротник, сулугуни

1900

Дүнгендік маринадталған баялды, пісірілген бұрыш,

қатық, күнзе / Дунганские маринованные баклажаны, 

печеный перец, катык, кинза

3500

AUYL ачичук: қызанақ, ысталған паприка, кептірілген 
жылқы етінің ұнтағы / AUYL ачичук: копченная паприка, пудра 
из вяленой конины

3600

Жасыл салат: шалғам, алма, фермерлік фета, айран 
тұздығы, микс дәндері / Зеленый салат: редька, яблоки, 
фермерская фета, пахта, микс семян

5700

Бидай қосылған салат: саумалдық, тәтті қызанақтар,

анар, йогурт / Салат с пшеницей: шпинат, сладкие томаты, 
гранат, йогурт

5500

Жылқы етінен тартар, бұрыш тұздығы, чили майы, тандыр 
нан / Тартар из конины, соус из перца, чили масло, лепешка

5800

3300

Пеште піскен батат, қызанақ, ысталған йогурт 3500
Батат из печи, томаты, копченый йогурт

6100

⁠Қуырып пісірілген асқабақ салаты, асқабақ дәнінен хумус, 
маринадталған інжір, ақ ірімшік / Салат с печеной тыквой, 

хумус из тыквенных семян, маринованный инжир, белый иримшик

5300

Піскен картоп, сулугуни, қаймақ
Печеный картофель, сулугуни, каймак

Жілік май, лазджан, тандыр нан
Мозговые косточки, лазджан, лепешка



3900Балапан еті қосылған тұшпара, тауық сорпасы, жусай
Тушпара с цыпленком, куриный бульон, джусай

6200Сорпа: асықты жілігі, ноқат, пісірілген бұрыш
Шурпа: голяшка, нут, печеный перец

Кәуаптар / Шашлычки 
таба нанмен, тәтті пиязбен, көмбеленген бұрыш, аскөк 
қосылған йогуртпен бірге беріледі / подаются с лепешкой, 
сладким луком, печеным перцем, йогуртом с травами

– қабатталған жылқы еті кәуабы/ слоеный шашлык из конины 

– мәрмәр сиыр еті 
– қой етінен кебаб 

/ мраморная говядина

/ кебаб из ягненка

4700
4900
4400

Дүнген кеспесі / Дунганская лапша
қолмен «созылатын» үй кеспесі / домашняя лапша, 
которую мы «тянем» вручную

– фермерлік бөдене, маринадталған шиитаке, пеште  

    піскен бұрыш

 .  фермерская перепелка, маринованные шиитаке, 

    печеный перец
– мәрмәр сиыр еті, маринадталған шиитаке, пісірілген 

    бұрыш / мраморная говядина, маринованные шиитаке, 

    печеный перец
– жылқы еті, маринадталған баялды, маринадталған        

    шиитаке, пеште піскен бұрыш/

 .  конина, маринованный  баклажан, маринованные шиитаке, 

    печеный перец

5300

5500

4900

Қойдың басы / Голова барана Қойдың басы / Голова барана 2200022000
12 сағат бойы тұтас пісірілген қой басы, сарымсақ соусымен 
ұсынылады / запеченная 12 часов целиком, чесночный соус
12 сағат бойы тұтас пісірілген қой басы, сарымсақ соусымен 
ұсынылады / запеченная 12 часов целиком, чесночный соус

5900

37 000

16:00

8300Бешбармақ: ысталған төс еті, қазы, жая, шұжық, 
тұздық / копченая грудинка коня, казы, жая, шужык, туздык

На компанию: копченая грудинка коня, казы, жая, ягненок, туздык

Қызмет көрсету ақысы 12%

Обслуживание 12%

Палов ош: ноқат, мейіз, сиыр еті / нут, изюм, говядина

Бір топ адамға / на компанию 
қазанның ашылуы / открытие казана: 

Бір топ адамға: ысталған төс еті, қазы, жая, қозы, тұздық 48 000



Асқабақ пен сиыр еті қосылған хошан манты, асқабақ 
дәндерінен тұздық, лазджан, жусай / Хошан манты с тыквой 

и говядиной, соус из тыквенных семечек, лазджан

4500

Бұқтырылған жылқы еті, баялды езбесі, с

аңырауқұлақтардан жасалған рагу / Томленые щечки коня, 
пюре из баклажана, грибное рагу

7900

Тандырда піскен балапан, лимон, йогурт

Цыплёнок из тандыра, лимон, йогурт

6200

Жылқы етінен жасалған стейк, тары, грильде пісірілген 
ағаш саңырауқұлағы, бұрыш соусы

Стейк из конины, тары, вешенки на гриле, перечный соус

8200

Ашық отта піскен бақтақ балығы, қызанақ, аспа 
санырауқұлақ, қаймақ, ноқат / Форель на открытом огне, 
томаты, вешенки, нут, каймак

7800

Бұқтырылған қойдың төс еті, езілген картоп, сүзбе 
ірімшік, құрма тұздығы / Томленая грудинка ягнёнка, 

мятый картофель, брынза, финиковый соус

7700

Судак, мисо, жас картоп, шөп тұздығы / Судак, мисо, 

молодой картофель, соус из трав

5900

Мәрмәр антрекот, пісірілген сарымсақ қосылған сары май

Мраморный антрекот, взбитое масло с печеным чесноком

7600
100гр

Алма: алма, алмұрт, ванильды мусс, ақ шоколад

Алма: яблоко, груша, мусс из белого шоколада с ванилью

Тұлпар: құрма кремі, халва, козинак, бие сүтінен 
жасалған балмұздақ / Тулпар: крем с хурмой, халва, 
козинак, мороженое из кобыльего молока

Түнгі дала: шоколадты бисквит, қара жемісті шетен 
тосабы, хворост, қаймақ, қаражидек соусы. / Түнгі дала: 
шоколадный бисквит, джем из черноплодной рябины, хворост, 
каймак, черничный соус

4500

4200

4200

Медовик, қара қарақат курды, жаңғақ балмұздақ

Медовик, курд черная смородина, мороженое из грецкого ореха

4200

Тәтті үстел: кептірілген өрік, тәтті қытырлақ нан, 

кәмпиттің үш түрі (ирис–ірімшік, қатық–ақ шоколад, құрт–
сүтті шоколад) / Cладкий стол: курага, хворост, три вида конфет 
(ириска–иримшик, каттык–белый шоколад, курт–молочный шоколад)

5400

Балмұздақ: сиырбүлдірген•шырғанақ•қатық •қаймақ

•грек жаңғағы•бие сүті•ірімшік 

Мороженое: брусника•облепиха•катык •каймак•грецкий орех

•кобылье молоко•иримшик

1900



ШАЙ/ЧАЙ  – 1000 ml

Лимон, бал және жидек жапырақтары қосылған шай

Чай с лимоном, медом и ягодными листьями

3500

Тары қосылған дала шайы / Степной чай с тары 3500
Қазақша сүтті шай / Казахский чай с молоком 3500
Тайга шайы / Таёжный чай 3500
Ройбуш, шалфей, жасмин және бал қосылған шай / 
Чай с ройбушем, шалфеем, жасмином и медом

3500

Кептірілген жемістер қосылған шай / Чай с сухофруктами 3500
Бөрітарақ, қарақат жапырақтары мен апельсин

қосылған шай / Чай с гибискусом, листьями 
смородины и апельсином

3500

Қара шай / Черный чай 2900
Сенча 2900

КОФЕ

Эспрессо

Американо

Капучино

Латте

Флет Уайт

Айс латте

Эспрессо тоник

1500

1500

1800

1800

1800

1800

2800

ДӘСТҮРЛІ СУСЫНДАР 

НАЦИОНАЛЬНЫЕ НАПИТКИ 

200 ml / 1000 ml

Фермерлік шұбат  / Фермерский шубат 1800 / 6000
Фермерлік қымыз / Фермерский кумыс 1800 / 6000

МОКТЕИЛДЕР 

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ КОКТЕЙЛИ

200 ml / 1000 ml

Өрік / Урюк 2600 / 6700
Қара ақжелкен мен зімбір  / Черная бузина и имбирь 2600 / 6700
Пішен / Сено 2600 / 6700
Грейпфрут пен құрт  / Грейпфрут и курт 2600 / 6700

Жалбыз майы айран / Айран с мятным маслом 1800 



ҚҰИЫЛМАЛЫ СЫРА ЖӘНЕ СИДР / ПИВО И СИДР

Weihenstephan original helles
Weihenstephan hefe weissbier
Wild Kazakh Cider, Kazakhstan – 250ml

3900
3900
2600

БӨТЕЛКЕДЕГІ СЫРА / БУТИЛИРОВАННОЕ ПИВО

Dalalager by Baza Brewery, Kazakhstan – 450ml
Heineken б/а / алкогольсiз – 330ml
Heineken – 330ml
Guiness, Ireland – 440ml

3100
2900
2900
4100

АЛКОГОЛЬСІЗ СУСЫНДАР / БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ 

1500

Borjomi – 330 ml 1800

San Pellegrino – 250 ml / 750ml 2000 / 4500

Acqua Panna – 250 ml / 750ml 2000 / 4500

Natural water MIGLIOR – 250 ml / 750ml 1200 / 2000

MIGLIOR Premium  –  750ml 3800

Tonic Water San Pellegrino – 200 ml 2500

Сок Pago – 200 ml 2800
апельсин / қызанақ / алма

апельсин / томат / яблоко 

Фреш  – 300 ml 2800
алма / апельсин/ сельдерей

яблоко / апельсин / сельдерей

Coca-Cola – 250 ml
Perfect serve - мұз және лимон / со льдом и лимоном

Қызмет көрсету ақысы 12%

Обслуживание 12%



WINES BY GLASS & TINY BOTTLES + ZERO ABV WINES

SMALL-SIZED CHAMPENOIS BOTTLE
n/v Ferrari Brut Trento DOC Italy, Alto Adige 33 000

n/v Moet & Chandon ‘Imperial’ Brut  

SPARKLING
n/v Prosecco Extra Dry Italy, Veneto 3 900

n/v Cremant – We open different! But always France 4 700

 2023 Natural Cider, Arba Winery

WHITE
2018 Riesling Reserve, Ak Kazakh Arba

2020-ish Bourgogne Chardonnay 

2024 Albarino, Bodegas Granbazin Spain, Rias Baixas 5 500

Azerbaijan, Ismayilli 3 900

2020 Macabeo Orange GGaspi, 

Shukhrat Khakimov & Viticoultores

Spain, Valencia 4 900

RED

France, Beaujolais 5 500

2020 Tempranillo, BaiGorri Crianza Spain, Rioja 4 600
Azerbaijan, Ismayilli 4 100

2024 Cabernet Franc, Silk Alley Estate 

SWEET OPTION

2023 semi-dry Traminer, Savalan Azerbaijan, Gabala 4 000

2022 semi-sweet red Toscana Blend 
RIRO, Barbanera 

Italy, Toscana
 4 500

ZERO ABV, 0%
n/v
n/v
n/v

n/v

n/v Riesling, Sans Souci

2023 Bayan Shira, Chabiant 

2024 Carbonic Gamay, Marcelle 
Lapierre 

2022 Madrasa, Chabiant

n/v Pet-Nat La Bella Rose Brut, 

Shukhrat Khakimov & Viticultores 

Bassermann-Jordan 0,75 n/a 

Sparkling Rose from Pinot Noir, La 
Joie Germany, Pfalz

Fermented Tea Mimosa Styled ‘Acala’ Lithuania, Kaunas 2 700
Appalina, Sauvignon Blanc 

Natureo by Familia Torres, Syrah

France, Champagne 25 500

Spain, Castilla-La-
Mancha

5 300

Qazaqstan, Trans-Ili 
Alatau 

3 000

Qazaqstan, Trans-Ili 
Alatau

7 000

France, Bourgogne 7 900

Qazaqstan, Saryagash 5 000

Germany, Rheinhssen 2 500
Spain, Penedes 3 700

25 000

22 500



КӨКТЕЙЛДЕР / КОКТЕЙЛИ

Samruk
Бренди на печеном ананасе, гвоздике и ванили, сироп времени 
на яблочной щепе, обжаренной в хересе Pedro Ximenez, 
красное вино, лимон, белок 

Ashina
Ром Captain Morgan Dark, сухой херес, домашняя фассионола, 
биттер, абсент, кордиал из грейпфрута

Orhon
Джин Tanqueray London Dry, настоянный на кокосе, маковый 
бренди, финиковый ром, апельсин, ташкентский лимон

Aigaiqum
Beluga Noble Vodka, кальвадос, винный аперитив, апельсиновый 
биттер, кордиал из моркови и белой мисо пасты

3900

3900

3900

3900

Shanyrak
Ром Captain Morgan Gold, тары, ореховый ликер, кордиал 

из черного чая, молоко, финик

3900

Yada
Джин Tanqueray London Dry, грушевый сок, апельсиновый ликер, 
KHAN SAYAT, домашний вишневый ликер, гранат

Kiiz basu
Текила Olmeca Altos Plata на черной смородине и зеленом 
кардамоне, домашнее пиво из имбиря и лайма

3900

3900

ПАНЧТАР / ПАНЧИ

Наурыз  Панч
Hendrick's, душица, бузинный вермут, персик, игристое вино

25 000

Айтыс Панч
Tanqueray London dry gin настоянный на манго, домашний 
черноплодный вермут, сухой херес, сок манго, сидр

25 000

Райханколь Панч 25 000
Текила настоянная на клубнике, кордиал из грейпфрута,

перец чили, курт, содовая



КЛАССИКАЛЫҚ КӨКТЕЙЛДЕР/КЛАССИЧЕСКИЕ КОКТЕЙЛИ

3900

3900

3900

3900

3900

3900

3900

3900

3900

3900

3900

3900

3900

3900

3900

Gin & Tonic
Tanqueray London Dry gin,  тоник

Porto & Tonic
Graham's Blend №5 White,  тоник

Sherry & Tonic
Сухой херес, Schweeppes тоник

Old Fashioned
Jack Daniel’s Old #7, сахар, биттер Ангостура

Negroni
Tanqueray London Dry gin, Campari, вермут

South Side
Tanqueray London Dry gin, сахар, лимон, содовая

Tommy's Margarita
Olmeca Altos tequila, сок лайма, мед-шалфей

Knickerbocker
Captain Morgan White rum, апельсиновый ликер,малина, сок лайма

Whiskey Sour
Four Roses bourbon, сок лимона, сахар, белок

Bloody Mary Local Style
Beluga Noble Vodka, сумах, томатный сок, специи

Rob Roy
Grant's Triple Wood 12YO, красный вермут, биттер Ангостура

Perfect Lady
Tanqueray London Dry gin, персиковый ликер, сок лимона

Apple Tini
Beluga Noble Vodka, виски Jack Daniel’s Tennessee Apple, яблоки, сок лимона

Cosmopolitan Local Style
Beluga Noble Vodka, домашний черноплодный вермут, сухой херес, 
черная смородина, апельсиновый ликер

MARTINI FIERO & TONIC
Martini Fiero, тоник, апельсин



AUYL is a neo-nomadic restaurant located in the Medeu gorge.



It is the result of a collaborative effort between architects, artists, 
craftsmen, designers, and creative producers. 


Together, we’ve created an immersive space that exists at the intersection 
of gastronomy and performance.

Baursak, balqaimaq

Tandoor flatbread with sesame seeds

1500

1200

Samosa with tomato salsa
– horse and lamb meat

– pumpkin, sweet potato, chives

– spinach, fern, suluguni

1900
1900
1900

Dungan pickled eggplants, roasted pepper, qattiq, cilantro

AUYL achichuk salad, smoked paprika, dried horse meat 
powder

Green salad: garden radish, apples, white 

cheese, butter milk

Salad with roasted pumpkin, pumpkin seed 
hummus, marinated fig, white irimshik

Salad with wheat: spinach, sweet tomatoes,

pomegranate, yogurt

Horse meat tartar, pepper sauce, chili oil, flatbread

Baked potatoes, suluguni, kaimak

Oven baked sweet potato, tomatoes, smoked yoghurt

Marrow bones, lazjan, flatbread

3500

3600

5700

5300

5500

5800

3300

3500

6100



Chicken Tushpara, chicken broth, chives

Sorpa: shank, chickpeas, baked pepper

3900

6200

Mini Shashlik
served with flatbread, sweet onion, baked pepper

and yoghurt with herbs

– layered horse meat skewers

– marble beef

– lamb kebab

Dungan noodles
homemade hand-pulled noodles

– farm-raised quail, marinated shiitake, roasted pepper
– marble beef, pickled shiitake mushrooms, 

    roasted pepper
– horse meat, marinated eggplant, marinated shiitake,  

    roasted pepper

Mutton head

5300

5500

4900

Whole mutton head slow-baked for 12 hours, served with garlic sauce
22000

4700
4900
4400

Beshbarmak: smoked horsemeat brisket, qazy on 

bone, sweet onion

For a company: smoked horsemeat brisket, lamb 

shank, qazy on bone, sweet onion

Service fee 12%

5900

37 000

8300

48 000

Osh Palau: chickpeas, raisins, beef

For a company
opening a cauldron: 16:00



Hoshan manti with pumpkin and beef, pumpkin 
seed sauce, lazjan

Horse cheeks, eggplant puree, mushroom stew

Tandoor chicken, lemon, yoghurt

Horsemeat steak, tary, grilled oyster mushrooms, pepper 
sauce

Grilled trout, tomatoes, oyster mushrooms, 
chickpeas, qaimaq

Simmered lamb breast, mashed potatoes,

white cheese, date sauce

Ribeye steak, whisked butter with black garlic

4500

7900

6200

8200

7800

7700

Pike perch, miso, young potatoes, herb sauce 5900

7600
100g

Alma: apple, pear, white chocolate mousse, vanilla

Honey cake, blackcurrant curd, walnut ice cream

Tungi Dala: chocolate sponge cake, black chokeberry 
jam, khvorost, kaimak, blueberry sauce

4500

4200

4200

4200

Tulpar: persimmon cream, halva, kozinak, 

mare’s milk ice cream
Tulpar: persimmon cream, halva, kozinak, 

mare’s milk ice cream

Sweet table:
Homemade sweets (toffee - irimshik, qattyq - white 
chocolate, qurt - milk chocolate), funnel cake, 

stued dried apricots

54005400

Ice cream: lingonberry•sea buckthorn•katyk•kaymak                    1900

•walnut•mare's milk•irimshik 



TEA – 1000 ml

Tea with lemon, honey and berry leaves
Tea with tary (boiled and fried millet)
Kazakh traditional tea with milk
Taiga tea
Tea with rooibos, sage, jasmine, and honey
Tea with dried fruits
Tea with hibiscus, currant leaves and orange
Black tea
Sencha

COFFEE

Espresso
Americano
Cappuccino
Latte
Flat white
Iced latte
Espresso tonic

NATIONAL DRINKS – 200 ml / 1000 ml

Farmer's shubat (fermented camel milk)
Farmer's qymyz (fermented horse milk)
Ayran with mint oil

MOCKTAILS – 200 ml/1000 ml

Dried apricot
Black elderberry and ginger
Hay
Grapefruit and kurt

3500
3500
3500
3500
3500
3500
3500
2900
2900

1500
1500
1800
1800
1800
1800
2800

1800 / 6000
1800 / 6000
1800

2600 / 6700
2600 / 6700
2600 / 6700
2600 / 6700



DRAFT BEER & CIDER

Weihenstephan original helles 3900

Weihenstephan hefe weissbier 3900

Wild Kazakh Cider, Kazakhstan – 250ml 2600

BOTTLED BEER
Dalalager by Baza Brewery, Kazakhstan – 450ml 3100
Heineken Non Alco – 330ml 2900
Heineken – 330ml 2900
Guiness, Ireland – 440ml 4100

SOFT DRINKS

1500

Borjomi – 330 ml 1800

San Pellegrino – 250 ml / 750ml 2000 / 4500

Acqua Panna – 250 ml / 750ml 2000 / 4500

Natural water MIGLIOR – 250 ml / 750ml 1200 / 2000

MIGLIOR Premium  –  750ml 3800

Tonic Water San Pellegrino – 200 ml 2500

Apple juice Amal bio – 200 ml 2200

2800

2800

Coca-Cola – 250 ml
Perfect serve with ice & lemon

Pago juice – 200 ml
orange / tomato / apple

Fresh – 300 ml
apple / orange / celery

Service fee 12%



WINES BY GLASS & TINY BOTTLES + ZERO ABV WINES

SMALL-SIZED CHAMPENOIS BOTTLE
n/v Ferrari Brut Trento DOC Italy, Alto Adige 33 000

n/v Moet & Chandon ‘Imperial’ Brut  

SPARKLING
n/v Prosecco Extra Dry Italy, Veneto 3 900

n/v Cremant – We open different! But always France 4 700

 2023 Natural Cider, Arba Winery

WHITE
2018 Riesling Reserve, Ak Kazakh Arba

2020-ish Bourgogne Chardonnay 

2024 Albarino, Bodegas Granbazin Spain, Rias Baixas 5 500

Azerbaijan, Ismayilli 3 900

2020 Macabeo Orange GGaspi, 

Shukhrat Khakimov & Viticoultores

Spain, Valencia 4 900

RED

France, Beaujolais 5 500

2020 Tempranillo, BaiGorri Crianza Spain, Rioja 4 600
Azerbaijan, Ismayilli 4 100

2024 Cabernet Franc, Silk Alley Estate 

SWEET OPTION

2023 semi-dry Traminer, Savalan Azerbaijan, Gabala 4 000

2022 semi-sweet red Toscana Blend 
RIRO, Barbanera 

Italy, Toscana
 4 500

ZERO ABV, 0%
n/v
n/v
n/v

n/v

n/v Riesling, Sans Souci

2023 Bayan Shira, Chabiant 

2024 Carbonic Gamay, Marcelle 
Lapierre 

2022 Madrasa, Chabiant

n/v Pet-Nat La Bella Rose Brut, 

Shukhrat Khakimov & Viticultores 

Bassermann-Jordan 0,75 n/a 

Sparkling Rose from Pinot Noir, La 
Joie Germany, Pfalz

Fermented Tea Mimosa Styled ‘Acala’ Lithuania, Kaunas 2 700
Appalina, Sauvignon Blanc 

Natureo by Familia Torres, Syrah

France, Champagne 25 500

Spain, Castilla-La-
Mancha

5 300

Qazaqstan, Trans-Ili 
Alatau 

3 000

Qazaqstan, Trans-Ili 
Alatau

7 000

France, Bourgogne 7 900

Qazaqstan, Saryagash 5 000

Germany, Rheinhssen 2 500
Spain, Penedes 3 700

25 000

22 500



COCKTAILS

Samruk
Brandy on baked pineapple, cloves and vanilla, time

syrup on apple chips roasted in Pedro Ximenez sherry, red wine,

lemon, egg white

Ashina
Captain Morgan Dark Rum, dry sherry, house-made passionola, 
bitters, absinthe, grapefruit cordial

Orhon
Tanqueray London Dry Gin infused with coconut, poppy brandy, 
date rum, orange, Tashkent lemon

Aigaiqum
Beluga Noble Vodka, Calvados, wine aperitif, orange bitters, carrot & 
white miso cordial

Shanyrak
Captain Morgan Gold Rum, millet, nut liqueur, black tea cordial, 
milk, date

Yada
Tanqueray London Dry gin, pear juice, orange liqueur, KHAN SAYAT, 
homemade cherry liqueur, pomegranate

Kiiz basu
Olmeca Altos Plata Tequila infused with black currant and green 
cardamom, homemade ginger and lime beer

3900

3900

3900

3900

3900

3900

3900

PUNCHES

NAURYZ PUNCH
Hendrick's, oregano, elderberry vermouth, peach, sparkling wine

25 000

AITYS PUNCH
Tanqueray London Dry Gin infused with mango, house-made 
chokeberry vermouth, dry sherry, mango juice, cider

25 000

RAIKHANKOL PUNCH
Strawberry-infused tequila, grapefruit cordial, chili pepper, kurt, 
soda water

25 000



CLASSIC COCKTAILS

Jack Daniel’s Old #7, sugar, angostura bitters
Old Fashioned

3900

3900

3900

3900

3900

3900

3900

3900

3900

3900

3900

3900

Apple Tini
Beluga Noble Vodka, Jack Daniel’s Tennessee Apple, apple, lemon 
juice

3900

3900

3900

Gin & Tonic
Tanqueray London Dry gin, tonic

Porto & Tonic
Graham's Blend No5 White, tonic

Sherry & Tonic
Dry sherry, Schweppes tonic

Negroni
Tanqueray London Dry gin, vermouth, campari

South Side
Tanqueray London Dry gin, sugar, lemon, sparkling water

Tommy's Margarita
Olmeca Altos tequila, lime juice, sage honey

Knickerbocker
Captain Morgan White rum, orange liqueur, raspberries, lime juice

Whiskey Sour
Four roses bourbon, lemon juice, sugar, protein

Bloody Mary Local Style
Beluga Noble Vodka, sumac, tomato juice, spices

Rob Roy
Grant's Triple Wood 12YO, red vermouth, Angostura bitters

Perfect Lady
Tanqueray London Dry gin, peach liqueur, lemon juice

Cosmopolitan Local Style
Beluga Noble Vodka, homemade chokeberry vermouth, dry 
sherry, blackcurrant, orange liqueur

MARTINI FIERO & TONIC
Martini Fiero, tonic water, orange



AUYL 是位於山區的新遊牧餐廳。

AUYL is a neo-nomadic restaurant located in the Medeu gorge.



建筑师、艺术家、工匠、设计师和创意生产者之间的创意合作的具体体现。我们
共同创造了一个身临其境的空间，它是美食与行为艺术的交汇点

It is the result of a collaborative effort between architects, artists, 


craftsmen, designers, and creative producers. 

Together, we’ve created an immersive space that exists 


at the intersection of gastronomy and performance.

油条 酸奶油  Baursak, balqaimaq

唐杜扁平面包、芝麻  Tandoor flatbread with sesame seeds

1500

1200

萨姆萨和番茄辣酱  Samosa with tomato salsa
–  马肉和羊肉  horse and lamb meat

–  南瓜、甘藷  韭菜  pumpkin, sweet potato, chives

–  菠菜、蕨菜、苏鲁古尼奶酪  spinach, fern, suluguni

1900
1900
1900

邓甘腌茄子、烤胡椒、酸奶油、香菜

Dungan pickled eggplants, roasted pepper, qatiq, cilantro

阿奇丘克沙拉、燻製辣椒粉、風乾馬肉粉

AUYL achichuk salad, smoked paprika, dried horse meat powder

绿色沙拉：萝卜、苹果、农夫羊乳酪、酪乳、混合种子

Green salad: garden radish, apples, white cheese, butter milk

沙拉配烤南瓜、南瓜籽鹰嘴豆泥、腌制无花果和白色甜奶酪

Salad with roasted pumpkin, pumpkin seed hummus, 

marinated fig, white irimshik

马肉鞑靼、胡椒酱、辣椒油、扁面包

Horse meat tartar, pepper sauce, chili oil, flatbread

烤馬鈴薯、起司、酸奶油

Baked potatoes, suluguni, kaimak

红薯、西红柿、烟熏酸奶

Oven baked sweet potato, tomatoes, smoked yoghurt

骨髓 、辣酱、 麵包

Marrow bones, lazjan, flatbread

3500

3600

5700

5300

5800

3300

3500

6100

小麦沙拉：菠菜、甜番茄、石榴、酸奶

Salad with wheat: spinach, sweet tomatoes, pomegranate, yogurt

5500



鮮雞湯餃、韭菜花、雞湯

Chicken Tushpara, chicken broth, chives

索爾帕，牛腱湯，鷹嘴豆，烤甜椒

Sorpa: shank, chickpeas, baked pepper

迷你烤肉串

Mini Shashlik
配扁面包、甜洋葱、烤胡椒、香草酸奶

served with flatbread, sweet onion, baked pepper and yoghurt with herbs

– 层叠式马肉烤串 layered horse meat skewers

– 腌牛肉 marble beef

– 羊肉串 lamb kebab

4700
4900
4400

东干面

Dungan noodles 

自制手工面条

homemade hand-pulled noodles

5300–  农家鹌鹑 farm-raised quail, marinated shiitake, baked pepper
5500

4900– 马肉、腌茄子和蔬菜

horse meat, marinated eggplant, marinated shiitake, baked pepper

– 大理石纹牛肉、腌香菇、烤胡椒 

marble beef, pickled shiitake mushrooms, baked pepper

3900

6200

慢烤羊头 Mutton head
整只羊头慢烤12小时，配蒜香酱 whole mutton head slow-baked 
for 12 hours, served with garlic sauce

22000

中亚抓饭 Osh Palau: 鹰嘴豆、苏丹果、牛肉 

chickpeas, raisins, beef

多人份 for a company
抓饭开锅时间  opening a cauldron: 16:00

5900



37 000

别什巴马克 Beshbarmak: 熏马胸肉、卡兹香肠、风干马肉、
手工香肠、图兹迪克酱 smoked horsemeat brisket, qazy 

on bone, sweet onion

别什巴马克、适合分享 For a company: smoked horsemeat 
brisket, lamb shank, qazy on bone, sweet onion

收取12%服务费

Service fee 12%

8300

48 000



霍尚馒头、南瓜牛肉馅、南瓜子酱、辣酱 

Hoshan manti with pumpkin and beef, pumpkin seed sauce, lazjan

炖马颊、茄子泥、蘑菇烩菜

Horse cheeks, eggplant puree, mushroom stew

唐杜鸡肉、柠檬、酸奶

Tandoor chicken, lemon, yoghurt

馬肉排、小米、烤平菇、黑椒醬

Horsemeat steak, tary, grilled oyster mushrooms, pepper sauce

明火鳟鱼、西红柿、蚝菇、鹰嘴豆、开麦拉

Grilled trout, tomatoes, oyster mushrooms, chickpeas, qaimaq

4500

7900

6200

8200

7800

红烧羊胸肉、土豆泥、奶酪、红枣酱

Simmered lamb breast, mashed potatoes, white cheese, date sauce

7700

梭子鱼、味噌、嫩土豆、香草酱

Pike perch, miso, young potatoes, herb sauce

5900

大理石牛肋眼牛排、烤蒜打发黄油

Ribeye steak, whisked butter with black garlic

7600
100g

阿尔玛：苹果、梨、香草白巧克力慕斯

Alma: apple, pear, white chocolate mousse, vanilla

4500

蜂蜜蛋糕，黑加仑酱，核桃冰淇淋

Honey cake, blackcurrant curd, walnut ice cream

4200

4200“天马”：柿子奶油、哈尔瓦、坚果糖和马奶冰淇淋

Tulpar: persimmon cream, halva, kozinak, mare’s milk ice cream

4200夜之草原：巧克力海绵蛋糕、黑果花楸果酱、炸脆面点、

凯马克奶油、蓝莓酱

Tungi Dala: chocolate sponge cake, black chokeberry jam, 
khvorost, kaimak, blueberry sauce

东方甜点拼盘 Sweet table: 5400
“甜品台”：杏干、甜炸面点和三种糖果 

Homemade sweets , sweet fried pastry, stued dried apricots

自选冰淇淋: 越橘•沙棘•卡特克•凯马克•核桃•马奶•奶酪                1900

Ice cream: lingonberry•sea buckthorn•katyk•kaymak

•walnut•mare's milk•irimshik 



茶品 TEA – 1000 ml

柠檬蜂蜜浆果叶茶  Tea with lemon, honey and berry leaves 3500
牛奶小麥紅茶  Tea with tary (boiled and fried millet) 3500
哈萨克传统奶茶  Kazakh traditional tea with milk 3500
黑茶配薄荷、玫瑰果、黑加仑、干苹果  Taiga tea 3500
乾果茶  Tea with dried fruits
路易波士茶配鼠尾草、茉莉花和蜂蜜  Tea with rooibos, sage, 
jasmine and honey
芙蓉茶、醋栗葉和橘子 Tea with hibiscus, currant leaves and orange 3500
红茶  Black tea 2900
煎茶 Sencha 2900

咖啡  COFFEE

浓缩咖啡 Espresso 1500
 美式咖啡 Americano 1500
卡布奇诺 Cappuccino 1800
拿铁 Latte 1800
平白咖啡 Flat white 1800
冰拿铁 Iced latte 1800
浓缩咖啡汤尼水 Espresso tonic 2800

国民饮料 NATIONAL DRINKS – 200 ml / 1000 ml

3500
3500

农夫舒巴特（骆驼奶） 

Farmer's shubat (fermented camel milk)

1800/6000

农夫马奶酒（马奶） 

Farmer's qymyz (fermented horse milk)

1800/6000

薄荷油酸奶 

Ayran with mint oil

1800

无酒精鸡尾酒 MOCTAILS – 200 ml/1000 ml

杏干  Dried apricot 2600 / 6700
黑接骨木果和生姜  Black elderberry and ginger 2600 / 6700
干草  Hay 2600 / 6700
西柚和奶酪干  Grapefruit and kurt 2600 / 6700



啤酒 · 苹果酒  DRAFT BEER & CIDER
Weihenstephan original helles 3900
Weihenstephan hefe weissbier 3900
Wild Kazakh Cider, Kazakhstan – 250ml 2600

瓶装啤酒  BOTTLED BEER
Dalalager by Baza Brewery, Kazakhstan – 450ml 3100
Guiness, Ireland – 440ml 4100
Heineken non alco – 330ml 2900
Heineken – 330ml 2900

无酒精饮品  SOFT DRINKS

1500

喬治亞礦泉水 Borjomi – 330 ml 1800

飲用水 San Pellegrino – 250 ml / 750ml 2000 / 4500

飲用水 Acqua Panna – 250 ml / 750ml 2000 / 4500

飲用水 Natural water MIGLIOR – 250 ml / 750ml 1200 / 2000

飲用水 MIGLIOR Premium  –  750ml 3800

Tonic Water San Pellegrino – 200 ml 2500

Pago juice – 200 ml 2800
柳橙 / 番茄 / 蘋果   orange / tomato / apple

2800

Coca-Cola – 250 ml
Perfect serve with ice & lemon

Fresh – 300 ml
蘋果/橘子/芹菜  apple / orange / celery

收取12%服务费

Service fee 12%



单杯佳酿、小瓶装与无酒精葡萄酒

WINES BY GLASS & TINY BOTTLES + ZERO ABV WINES

小瓶香槟法起泡酒 SMALL-SIZED CHAMPENOIS BOTTLE

n/v Ferrari Brut Trento DOC Italy, Alto Adige 33 000

n/v Moet & Chandon ‘Imperial’ Brut  

起泡酒 SPARKLING
n/v Prosecco Extra Dry Italy, Veneto 3 900

n/v Cremant – We open different! But always France 4 700

 2023 Natural Cider, Arba Winery

白葡萄酒 WHITE
2018 Riesling Reserve, Ak Kazakh Arba

2020-ish Bourgogne Chardonnay 

2024 Albarino, Bodegas Granbazin Spain, Rias Baixas 5 500

Azerbaijan, Ismayilli 3 900

2020 Macabeo Orange GGaspi, 

Shukhrat Khakimov & Viticoultores

Spain, Valencia 4 900

红葡萄酒 RED
France, Beaujolais 5 500

2020 Tempranillo, BaiGorri Crianza Spain, Rioja 4 600
Azerbaijan, Ismayilli 4 100

2024 Cabernet Franc, Silk Alley Estate 

甜型选择 SWEET OPTION
2023 semi-dry Traminer, Savalan Azerbaijan, Gabala 4 000

2022 semi-sweet red Toscana Blend 
RIRO, Barbanera 

Italy, Toscana
 4 500

无酒精，0% 酒精度 ZERO ABV, 0%
n/v
n/v Germany, Rheinhssen 2 500
n/v Spain, Penedes 3 700

n/v 25 000

n/v Riesling, Sans Souci 22 500

2023 Bayan Shira, Chabiant 

2024 Carbonic Gamay, Marcelle 
Lapierre 

2022 Madrasa, Chabiant

n/v Pet-Nat La Bella Rose Brut, 

Shukhrat Khakimov & Viticultores 

Bassermann-Jordan 0,75 n/a 

Sparkling Rose from Pinot Noir, La 
Joie Germany, Pfalz

Fermented Tea Mimosa Styled ‘Acala’ Lithuania, Kaunas 2 700
Appalina, Sauvignon Blanc 

Natureo by Familia Torres, Syrah

France, Champagne 25 500

Spain, Castilla-La-
Mancha

5 300

Qazaqstan, Trans-Ili 
Alatau 

3 000

Qazaqstan, Trans-Ili 
Alatau

7 000

France, Bourgogne 7 900

Qazaqstan, Saryagash 5 000



COCKTAILS
Samruk
白兰地 佐配烤菠萝、丁香和香草，时间糖浆佐配佩德罗-希梅内斯雪
利酒烤苹果片、红酒、柠檬、蛋清

Brandy on baked pineapple, cloves and vanilla, time syrup on apple chips 
roasted in Pedro Ximenez sherry, red wine, lemon, egg white

3900

Shanyrak
Captain Morgan Gold Rum, 小米, 坚果利口酒, 红茶风味糖浆, 牛奶, 椰枣

Captain Morgan Gold Rum, millet, nut liqueur, black tea cordial, milk, date

3900

3900

3900

3900

3900

Ashina
Captain Morgan 深色朗姆酒、干雪利酒、自制百香果饮、苦精、苦
艾酒、西柚风味糖浆

Captain Morgan Dark Rum, dry sherry, house-made passionola, bitters, 
absinthe, grapefruit cordial
Orhon
Tanqueray London Dry 金酒（椰子浸泡）、罂粟白兰地、枣味朗姆
酒、橙子、塔什干柠檬 

Tanqueray London Dry Gin infused with coconut, poppy brandy, date rum, 
orange, Tashkent lemon
Aigaiqum
Beluga Noble 伏特加、苹果白兰地、葡萄酒开胃酒、橙味苦精、胡萝
卜与白味噌风味糖浆

Beluga Noble Vodka, Calvados, wine aperitif, orange bitters, carrot & white 
miso cordial

Yada
丹桂伦敦干杜松子酒、梨汁、橙利口酒、KHAN SAYAT、自制樱桃利
口酒、石榴

Tanqueray London Dry gin, pear juice, orange liqueur, KHAN SAYAT, 
homemade cherry liqueur, pomegranate
Kiiz basu
奥尔梅卡阿尔托斯普拉塔龙舌兰酒配黑加仑和绿豆蔻、

自制生姜青柠啤酒

Olmeca Altos Plata Tequila infused with black currant and green cardamom, 
homemade ginger and lime beer

3900

PUNCHES
NAURYZ PUNCH
Hendrick's 金酒、牛至、接骨木莓苦艾酒、桃子、起泡酒

Hendrick's, oregano, elderberry vermouth, peach, sparkling wine

25 000

AITYS PUNCH
Tanqueray London Dry 金酒、芒果浸泡金酒、自制黑果苦艾酒、干雪
利酒、芒果汁、苹果酒

Tanqueray London Dry Gin infused with mango, house-made chokeberry 
vermouth, dry sherry, mango juice, cider

25 000

RAIKHANKOL PUNCH
草莓浸泡龙舌兰酒、西柚风味糖浆、辣椒、奶酪干、苏打水
Strawberry-infused tequila, grapefruit cordial, chili pepper, kurt, soda 
water

25 000



经典鸡尾酒  CLASSIC COCKTAILS
Gin&Tonic
Tanqueray London Dry 金酒，汤力水  Tanqueray London Dry gin, tonic

3900

Porto Tonic
Graham's Blend №5 白波特酒，汤力水 Graham's Blend No5 White, tonic

3900

Sherry Tonic
干雪利酒，Schweppes 汤力水  Dry sherry, Schweppes tonic

3900

3900

3900

3900

3900

3900

Whiskey Sour 3900
Four Roses 波本，柠檬汁，糖，蛋清

Four roses bourbon, lemon juice, sugar, protein

Bloody Mary Local Style 3900
Beluga Noble Vodka，漆树果（苏麻），番茄汁，香料

Beluga Noble Vodka, sumac, tomato juice, spices

Rob Roy 3900
Grant's Triple Wood 12 年威士忌，红苦艾酒，安格仕苦精Grant's 
Triple Wood 12YO, red vermouth, Angostura bitters

Perfect Lady 3900
Tanqueray London Dry 金酒，桃子利口酒，柠檬汁

Tanqueray London Dry gin, peach liqueur, lemon juice

Apple Tini 3900
Beluga Noble Vodka，Jack Daniel’s Tennessee Apple 威士忌，苹果，
柠檬汁Beluga Noble Vodka, Jack Daniel’s Tennessee Apple, apple, lemon juice

3900

MARTINI FIERO TONIC 3900
Martini Fiero，汤力水，橙子

Martini Fiero, tonic water, orange

Old Fashioned
Jack Daniel’s Old #7 威士忌，糖，安格仕苦精 

Jack Daniel’s Old #7, sugar, angostura bitters

Negroni
Tanqueray London Dry 金酒，Campari，苦艾酒 

Tanqueray London Dry gin, vermouth, campari

South Side
Tanqueray London Dry 金酒，糖，柠檬，苏打水

Tanqueray London Dry gin, sugar, lemon, sparkling water

Tommy's Margarita
Olmeca Altos 龙舌兰，青柠汁，蜂蜜-鼠尾草 

Olmeca Altos tequila, lime juice, sage honey

Knickerbrocker
Captain Morgan White 朗姆酒，橙味利口酒，覆盆子，青柠汁

Captain Morgan White rum, orange liqueur, raspberries, lime juice

Cosmopolitan Local Style
Beluga Noble Vodka，自制黑果花楸苦艾酒，干雪利酒，黑加仑，橙味利口酒

Beluga Noble Vodka, chokeberry vermouth, dry sherry, blackcurrant, orange 
liqueur


